ABENDMENU

AMUSE-BOUCHE
PETERSLIENWURZELGARTLI

Linsen, Portulak und Zwiebeln
* %%

KAROTTENCREMESUPPE
Ingwer und Apfel
DUETT VOM KALB

Kartoffeln, Sellerie, Federkohl und Haselnuss

ZITRUSTRAUM
Zitrusvariation mit Cointreau und weisser Schokolade

3-Gang 72.—
4-Gang 85.—

AMUSE-BOUCHE
PETERSLIENWURZELGARTLI

Linsen, Portulak und Zwiebeln
* %%

KAROTTENCREMESUPPE
Ingwer und Apfel
ZWEIERLEI VOM BLUMENKOHL

Spinat, Tomate und Kriauter-Mandel-Crémesauce
%%

ZITRUSTRAUM
Zitrusvariation mit Cointreau und weisser Schokolade

3-Gang 65.—
4-Gang 73.—

Geniessen Sie zu unserem Abendmenu
die passende Weinbegleitung
22—

Wir servieren abwechselnd Wein aus Grossflaschen —
von Jéroboam (3 ) bis Balthazar (121)

1dl | 9.80
o150
G
Evening menu in english Menu du soir en frangais

Mérz 2024 Preis- und Angebotsanderungen vorbehalten.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MwSt.



A LA CARTE

APEROPLATTLI
Trockenfleisch- und Kisespezialitaten
oder
Zucchetti, Aubergine, marinierte Pilze
Oliven- und Tomatentapenade
20.—

SALATSCHUSSEL

Rottannenvinaigrette
14—

KAROTTENCREMESUPPE
Ingwer und Apfel
14— | 20.—

PETERSLIENWURZELGARTLI
Linsen, Portulak und Zwiebeln
16.—

RINDSBRATWURST NACH HAUSREZEPT
Kartoffel-Friihlingszwiebel-Salat
mit hausgemachtem Preiselbeersenf
23.— | mit Spiegelei +3.—

ALPLERMAGRONEN
Kartoffelwiirfel und Apfelmus
26.— | mit gebratenem Speck +5.—

ZWEIERLEI VOM BLUMENKOHL
Spinat, Tomate und Kriauter-Mandel-Crémesauce
27— | 31—

KICHERERBSEN-CURRY
Reis
32—

SCHWEIZER EGLI
Wildreis, Wirz und Mandeln
33.— | 39.—

KALBSVORESSEN
nach Gurtners Rezept
33— ] 39.—

RINDERRIPPE
24 Stunden niedergegart
42—

DUETT VOM KALB
Kartoffeln, Sellerie, Federkohl und Haselnuss
54—

CHATEAUBRIAND
ab 2 Personen | pro Person
71—

Mérz 2024 Preis- und Angebotsanderungen vorbehalten.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MwSt.



DESSERT & KASE

SUSSE EMPFEHLUNG DES TAGES
8.—

SCHNOUSERLI
Gerne présentieren wir lhnen unsere Auswahl
4—|7.—

HASELNUSS-TARTELETTE
Ricotta-Honig-Mousse, Kiwi-Gel und Blutorangen-Sorbet
14—

ZITRUSTRAUM
Zitrusvariation mit Cointreau und weisser Schokolade
17—

EISKAFFEE
10.50

MERINGUES
Greyerzer Doppelrahm
12—

LAUWARMER APFELKUCHEN
Vanilleglace
12—

GURTNERS LIEBLINGSKASE
Auswahl aus der Vitrine
16.—

GLACE UND SORBET
Schokolade, Vanille, Stracciatella,
Erdbeere, Pistazie, Mocca
Himbeere, Zitrone

Pro Kugel 4.—
Portion Rahm 1.50

HARMONISCHES

FOHNSTURM WHISKY
46 Vol. %
4cl| 12—

«GURTNERS MEDIZIN» BAROLO CHINATO
Spezialitdt aus der Region Piemont
17 Vol. %
5cl | 13.—

ZIGARREN
Gerne zeigen wir lhnen unsere Auswahl

Mérz 2024 Preis- und Angebotsanderungen vorbehalten.
Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MwSt.



