
 

 

 

Mitarbeiter*innen Verpflegung 
 
Die Verpflegungspauschale beträgt monatlich CHF 140.- bei einem Pensum von 100%. Bei 
Teilzeitangestellten wird dies proportional angepasst. Bei Stundenlöhner*innen ist die 
Verpflegung im Vertrag eingeschlossen. Diese Pauschale ist nicht verhandelbar und ist ein 
Teil des Arbeitsvertrages.  

Angebot Kulinarik: In der Pauschale sind Mittag- oder Abendessen inkludiert. Dies ist 
vom Arbeitsplan abhängig. Es wird auf eine vielseitige und gesunde 
Ernährung geachtet. Es gibt immer ein vegetarisches Angebot. Ein 
Blattsalat ist immer vorhanden. Die Tagessuppe darf beim Tapis 
Rouge bezogen werden. 
 
Frühstück: 
+ Ein Brötli oder ein Gipfeli pro Tag,  
- ausgeschlossen sind: andere Frühstückskomponente (Fruchtsalat, 
Birchermüsli, Fruchtsaft)  
 
Allergien, Diäten: 
Auf Allergien und Diäten wird nach Möglichkeiten Rücksicht 
genommen, bitte Bedürfnisse frühzeitig (24h) mit Küchenchef klären. 
 
Alternatives Angebot zum MA-Buffet: 
Jeder Mitarbeiter hat die Möglichkeit, sich während der Arbeitszeit, 
für 50% im Tapis Rouge zu verpflegen. Der Beleg für den Erwerb der 
Speisen muss vorgewiesen bzw. am Produkt befestigt werden.  

Angebot Getränke:  Tapis Rouge: 
+ Sirup, Wasser und Eistee aus dem Offendispenser, Kaffeegetränke 
und Tee 
- Ausgeschlossen sind: alle anderen Getränke wie Redbull und 0.5l 
PET-Flaschengetränke, alkoholische Getränke (ausgenommen 
Feierabendgetränk) 
 
Restaurant Gurtners Küche: 
Eistee, Kaffeegetränke und Tee (exkl. Länggasstee). Rechte 
Stufenkühlvitrine (unterstes Fach), Offenausschrank Wasser 
 
Weitere:  
Frigo im Pavillon und Kulturschür, alle 1.5 Lt. PET-
Mineralwasserflaschen 

Feierabendgetränk: Ein Getränk unmittelbar nach dem Feierabend wird allen 
Mitarbeitenden offeriert. Ein zweites alkoholfreies Getränk kann mit 
50 % Rabatt bezogen werden. Das dritte alkoholhaltige Getränk wird 
zum regulären Verkaufspreis bezogen. Kaffeegetränke, Tee, Sirup & 
Eistee aus dem Offendispenser im Tapis Rouge können auch nach 
Dienstschluss bezogen werden. 
 
- Ausgeschlossen sind: Spirituosen mit mehr als 18 Vol.% 
Feierabendgetränke dürfen das Gebäude nicht verlassen. Ein 
Kumulieren der Feierabendgetränke ist nicht möglich. 



 

 

Zeit: Montag bis Samstag: 
Das Mittags-Buffet ist von 11.00 bis 11.45 Uhr 
Das Abend-Buffet ist von 17.00 bis 17.30 Uhr 
 
Sonntag und Feiertage: 
Das Mittags-Buffet ist von 10.00 bis 11.45 Uhr 
 
Spezialfall: 
Mitarbeitende, die aufgrund der Planung zu den definierten 
Essenszeiten nicht essen können, verpflegen sich, nach 
Rücksprache, am warmen Buffet und am Salatbuffet im Restaurant 
Tapis Rouge. 
- Ausgeschlossen sind: Rösti-Egge, Portionen (Ketchup, 
Mayonnaise, Konfitüre, Butter etc.) Sandwiche, Chüechli, Desserts 
Kiosk-Artikel und Glace 

Standort Buffet: Das Mittag- und Abendessen befindet sich bei der Gurtners Küche 
Pass 

Standort 
Sitzgelegenheit: 

Im 3. Stock ist der rauchfreie Mitarbeitenden Raum «4U» 
Auf der Mitarbeitenden Terrasse im EG ist das Rauchen erlaubt. 

Take-Away Das Nachhause nehmen von Speisen ist nicht erlaubt und gilt als 
Diebstahl, solange nichts anderes mit Vorgesetzten abgemacht.  
Ganze oder angefangene PET-Flaschen können mit an den 
Arbeitsplatz genommen werden, jedoch nicht mit nach Hause. 

Vergünstigungen 
während Freizeit 

Du erhälst 20% Rabatt auf die Konsumation für dich und deine 
Begleitpersonen mittels EAN Code auf deiner GUBA Karte. 
Bei Gurten internen Events hast du ebenfalls 20% Rabatt. Dafür 
musst du deine Personalnr. (steht auf deinem Badge z.B. 
U00379430) Beim Promocode eingeben. Danach öffnet sich ein 
weiteres "Gurten-Mitarbeitende" Feld mit Rabatt.   

Gedeck & Hygiene Geschirr wird von jedem selbst abgeräumt. Der Platz wird sauber 
hinterlassen. 
- Take-Away Behälter zu benutzen sind untersagt 
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